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生态白酒

1 范围

本文件规定了生态白酒的要求、数据采集和计算方法。

本文件适用于指导生态白酒的生产。
2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 3095 环境空气质量标准
GB 3838 地表水环境质量标准

GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB/T 10781（所有部分）白酒质量要求
GB/T 14848 地下水质量标准

GB/T 15109 白酒工业术语

GB/T 18916.15 工业用水定额 第15部分：白酒

GB/T 19630 有机产品 生产、加工、标识与管理体系要求
GB 23350 限制商品过度包装要求 食品和化妆品
GB/T 23544 白酒企业良好生产规范
GB/T 24256 产品生态设计通则
GB/T 24044 环境管理 生命周期评价 要求与指南
GB/T 32151.25 温室气体排放核算与报告要求 第25部分：食品、烟草及酒、饮料和精制茶企业
GB 36600 土壤环境质量 建设用地土壤污染风险管控标准（试行）

GB/T 37422 绿色包装评价方法与准则
HJ/T 402 清洁生产标准 白酒制造业
NY/T 391 绿色食品 产地环境质量
NY/T 432 绿色食品 白酒
QX/T 380 空气负（氧）离子浓度等级
T/CBJ 2207 白酒产品碳足迹评价规范
T/CBJ 2303 白酒生态产区
3 术语和定义

GB/T 15109界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1

生态白酒Ecological Baijiu

在白酒生态产区内生产的具有特色风格的白酒，其生产满足环境生态化、原料包材生态化、酿造过程生态化，持续保持生态环境稳定，实现资源最大化利用和循环使用。

注：白酒生态产区指符合T/CBJ 2303要求的产区。
4 要求

4.1生态环境
白酒生产所处环境应满足T/CBJ 2303要求，且符合表1的规定。
表1 生态环境要求

	项目
	要求

	水源水质
	地表水符合GB 3838 Ⅱ类及以上

	
	地下水符合GB/T 14848 Ⅱ类及以上

	土壤
	符合GB 36600第一类用地要求

	空气污染物
	符合GB 3095 一级指标要求

	空气负（氧）离子浓度/N
	符合QX/T 380 Ⅰ级要求

	厂区绿化覆盖率
	≥30%


4.2 原辅料和包装
4.2.1 白酒生产用原辅料在生产过程中应对生态环境没有负面影响，主原料（粮谷）的产地环境应满足NY/T 391要求。鼓励主原料的生产、加工满足GB/T 19630要求，获得有机产品认证。
4.2.2 白酒生产用水水质应符合GB 5749要求。
4.2.3 白酒包装材料应在满足质量、安全、卫生等要求的前提下，优先使用可回收材料、可循环再生材料替代原生材料和不可回收材料使用。
4.2.4 白酒产品包装层数和包装孔隙率应满足GB23350的规定，企业应践行绿色包装，并按照GB/T 37422要求开展绿色包装评价。
4.3生产过程
4.3.1 白酒生产过程应符合GB/T 23544要求。
4.3.2 白酒生产中应推进能源资源节约，资源能源利用应符合表2的规定。

表2  资源能源利用指标
	项目
	要求

	单位原酒取水量/（t/kL）
	达到GB/T 18916.15先进值

	单位成品酒取水量/（t/kL）
	

	单位产品综合能耗a/（kgce/kL）
	达到HJ/T 402一级

	可再生能源电力使用占比/%
	≥30

	清洁能源使用占比/%
	≥50

	蒸汽冷凝水回收利用率/%
	≥20

	a特香型白酒、凤香型白酒可参照浓香型白酒指标执行；芝麻香型白酒、兼香型白酒、馥郁香型白酒、董香型白酒可参照酱香型白酒指标执行；米香型白酒、豉香型白酒和老白干香型白酒可参照清香型白酒指标执行。


4.3.3 白酒生产应采用行业先进的绿色工艺技术装备，以降低生产过程中的能源资源消耗和污染物排放，其中2级及以上能效等级的通用设备占比不低于60%，鼓励全部采用1级能效设备。
注：通用设备包括工业锅炉、电动机、离心泵、电力变压器、通风机、冷水机组等，具体见国家发布的通用类设备产品的能效限定值和能效等级标准。
4.3.3 白酒生产中应推进资源循环利用和废弃物资源化利用，应满足表3的规定。

表3  废弃物回收与资源循环利用指标
	项目
	要求

	冷却水循环利用率/%
	≥95

	洗瓶水循环利用率/%
	≥95

	黄水利用率a /%
	100

	锅底水利用率a /%
	100

	固态酒糟综合利用率/%
	100

	a 当生产工艺存在该废水时。


4.4 环境影响
4.4.1 白酒生产中应尽可能减少污染物排放，降低对环境的影响，污染物应符合表4的规定。

表4 污染物产生指标
	项目
	要求

	单位原酒废水产生量/(m3/kL)
	≤20

	单位成品酒废水排放量/(m3/kL)
	≤4

	单位产品COD产生量a/(kg/kL)
	达到HJ/T 402一级

	单位产品BOD产生量a/(kg/kL)
	达到HJ/T 402一级

	单位产品固态酒糟产生量a/(t/kL)
	达到HJ/T 402一级

	a特香型白酒、凤香型白酒可参照浓香型白酒指标执行；芝麻香型白酒、兼香型白酒、馥郁香型白酒、董香型白酒可参照酱香型白酒指标执行；米香型白酒、豉香型白酒和老白干香型白酒可参照清香型白酒指标执行。


4.4.2 白酒生产企业应按照GB/T 32151.25或适用的标准开展温室气体排放核算或核查，并基于结果采取措施尽可能减少温室气体排放。
4.5 产品

4.5.1 白酒产品应符合GB/T24256生态设计要求，并进行验证。
4.5.2 白酒产品质量应达到GB/T10781或其他适用标准的优级要求，并符合NY/T432要求，鼓励白酒企业开展有机产品认证。
4.5.3 白酒生产企业应按照T/CBJ 2207或其他适用的标准开展产品碳足迹核算或核查，并基于结果采取措施对其碳足迹进行改善。

4.5.4白酒生产企业应按照GB/T 24044等标准要求开展产品生命周期评价，并基于评价结果采取措施以减少白酒生命周期对环境的影响。
5数据采集和计算方法
生态白酒各项指标的采样和监测参照国家标准采样方法和监测方法执行，数据指标计算按照附录A执行。
附录A

（规范性）
生态白酒部分指标计算方法
A.1厂区绿化覆盖率
厂区绿化覆盖率指厂区内绿化总面积与厂区用地总面积之比，按公式A.1计算：
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                             （A.1）
式中：
RN——绿化覆盖率，%；
A1——厂区内各类绿化总面积，单位为平方米（m2）；
A2——厂区用地总面积，单位为平方米（m2）。
A.2单位原酒取水量
按GB/T 18916.15规定的方法计算。

A.3单位成品酒取水量
按GB/T 18916.15规定的方法计算。

A.4单位产品综合能耗
按HJ/T 402规定的方法计算。
A.5淀粉出酒率
按HJ/T 402规定的方法计算。

A.6可再生能源电力使用占比
可再生能源电力使用占比是企业使用的可再生能源电量占总用电量的比例，按公式A.2计算：
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                   （A.2）

式中：
PRE——可再生能源电量使用占比，%；
ERE——企业可再生能源电量使用量，单位为吨标煤（kWh）；
E——企业总用电量，单位为吨标煤（kWh）。
A.7清洁能源使用占比
清洁能源使用占比是企业清洁能源使用量与综合能源消费量的比例，按公式A.3计算：
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                        （A.3）
式中：
PCE——清洁能源使用占比，%；

ECE——企业清洁能源使用量，单位为吨标煤（tce）；
EN——企业综合能源消费量，单位为吨标煤（tce）。
A.8蒸汽冷凝水回收利用率
蒸汽冷凝水回收利用率按公式A.4计算：
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                         （A.4）

式中：
S——蒸汽冷凝水回收利用率，%；
S1——蒸汽冷凝水回收利用量，单位为吨（t）；
S2——蒸汽使用量，单位为吨（t）。
A.9冷却水循环利用率

按HJ/T 402规定的方法计算。

A.10洗瓶水循环利用率

洗瓶水循环利用率为
按公式A.5计算：
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                       （A.5）
式中：
V——洗瓶水循环利用率，%；
V1——洗瓶水循环利用量，单位为吨（t）；
V2——洗瓶水总用水量，单位为吨（t）。
A.11黄水利用率
黄水利用率按公式A.6计算：
[image: image14.png]=Yws  100%
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式中：
PYW——黄水利用率，%；
WYW1——黄水利用量，单位为吨（t）；
WYW2——黄水产生量，单位为吨（t）。
A.12锅底水利用率
锅底水利用率按公式A.7计算：
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                     （A.7）
式中：
PBW——锅底水利用率，%；
WBW1——锅底水利用量，单位为吨（t）；
WBW2——锅底水产生量，单位为吨（t）。
A.13固态酒糟综合利用率
酒糟综合利用率按公式A.8计算：
[image: image20.png]Bps1 % 100%
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                       （A.8）
式中：
RDS——酒糟综合利用率，%；
RDS1——酒糟综合利用量，单位为吨（t）；
RDS2——酒糟产生量，单位为吨（t）。
A.14单位原酒废水产生量
单位原酒废水产生量按公式A.9计算：
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                    （A.9）
式中：
Rww-rw——单位原酒废水产生量，单位为立方米每千升（m3/kL）；
Www-rw——原酒生产（勾调环节之前的生产工艺）产生的废水排放量，单位为立方米（m3）；
Prw——原酒产量，以65%（体积分数）计，单位为千升（kL）。
A.15单位成品酒废水产生量
单位成品酒废水产生量按公式A.10计算：
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式中：
Rww-w——单位原酒或成品酒废水产生量，单位为立方米每千升（m3/kL）；
Www-w——成品酒生产（勾调环节开始及之后的生产工艺）产生的废水排放量，单位为立方米（m3）；
Pw——成品酒产量，以65%（体积分数）计，单位为千升（kL）。
A.16单位产品COD产生量
按HJ/T 402规定的方法计算。
A.17单位产品BOD产生量
按HJ/T 402规定的方法计算。
A.18单位产品固态酒糟产生量
单位产品固态酒糟产生量按公式A.11计算：
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                     （A.11）
式中：
P——单位产品酒糟产生量，单位为吨每千升（t/kL）；
R2——酒糟产生量，单位为吨（t）；
P1——白酒产量，单位为千升（kL）。                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  


